
DZIEŃ NAuczyciela
Zapraszamy na wyjątkową ucztę smaków, o którą zadba Szef Kuchni - Mariusz Jamroszczyk. 

Wraz z całym zespołem dołożymy wszelkich starań, aby chwile spędzone w naszych restauracjach 
były pełne wspaniałych doświadczeń kulinarnych i nie tylko...

Zupa
Krem pomidorowy / bazyliowe pesto / prażone migdały 

Danie gorące
Kurczak po śródziemnomorsku / ziemniaki opiekane / marchew glazurowana z orzechami  

Deser
Gorąca szarlotka z sandomierskich jabłek / prażone migdały / mus brzoskwiniowy / 
lody waniliowe

Kącik kawowy
Świeżo parzona kawa
Wybór herbat czarnych i smakowych

Napoje zimne
soki / woda mineralna z miętą i cytryną 1 l / os.

BAŁTOWSKI ZAPIECEK 

*Istnieje możliwość przygotowania potraw wegańskich, 
wegetariańskich i bezglutenowych 99 zł / os.

w Bałtowskim Zapiecku czy w Browarze Bałtów?



INFORMACJE / REZerwacje
Anna Marzec 
     797 028 497
     anna@baltowskizapiecek.pl 

Przystawka  (wstawiona w stół)
Prażone galedonki

Danie główne (do wyboru jedno dla wszystkich)
- Sałatka strażnika Marka  
  Kozi ser karmelizowany / szpinak / rukola / sos winegret / pomidory cherry / gruszka /    
  borówka / burak / orzech włoski / malinowy vinegret / podpłomyk  
- Moab Burger
  Bułka orkiszowa / burger wołowy / sałatka szwedzka / pomidor / czerwona cebula /     
  prażona cebulka / pomidorki cherry / sos koktajlowy / frytki

Przystawki  (wystawione na stół)
Na smoczym ogniu palone: 
- podpłomyk ziołowy 
- podpłomyk wiejski 

Napoje zimne
Soki / woda mineralna z miętą i cytryną 1l / os.
Piwo rzemieślnicze z Browaru Bałtów 0,5 l /os. 

129 zł/ os.

Zwiedzanie jedynego w Polsce browaru tematycznego w towarzystwie głównego piwowara, 
wraz z degustacją-  poznają Państwo wszystkie smaki naszych piw.

*Istnieje możliwość przygotowania potraw wegańskich, wegetariańskich i bezglutenowych
*Czas trwania rezerwacji do 5 godz.
*Istnieje możliwość modyfikacji menu

TU
  ZACZYNA  SIĘ  PRZYGODA


