
imprezy okolicznościowe
w Browarze Bałtów



Browar Bałtów oferuje nie tylko najlepsze kraftowe piwo, ale wyjątkowa 
przestrzeń do organizacji przyjęć okolicznościowych.

Zapraszamy do organizacji niezapomnianych wydarzeń rodzinnych, firmowych 
oraz przyjacielskich spotkań w wyjątkowej atmosferze.

Nasza oferta kulinarna to połączenie lokalnych smaków oraz nowoczesnych 
interpretacji klasycznych.

Za naszą kuchnię odpowiada Czarek Jasik, 
który łączy tradycyjne smaki z nowoczesnym podejściem. 

Największą pasję odnajduje w gotowaniu zup, bo jak sam 
mówi: „Zupa jest królową kuchni”. Uwielbia polską wołowinę, 

pracuje na sezonowych produktach od lokalnych 
rolników, a gości przyjmuje z sercem 

- bo gotowanie to dla niego 
coś więcej niż praca, 
to rodzinna tradycja 

i życiowa misja.



Dlaczego warto zorganizować wydarzenie w Browarze 
Bałtów?

•	 Wyjątkowy klimat miejsca - restauracja przybrowarna
•	 Własny browar rzemieślniczy z możliwością zwiedzania 

linii produkcyjnej i degustacją
•	 Kuchnia oparta na lokalnych produktach
•	 Doświadczony zespół organizacyjny
•	 Elastyczność i indywidualne podejście do każdej imprezy
•	 możliwość korzystania z atrakcji Bałtowskiego Kompleksu 

Turystycznego, 
•	 oprawa muzyczna i przygotowanie dekoracji

Zorganizuj z nami:

•	 Urodziny
•	 Chrzciny
•	 Komunie
•	 Rocznice
•	 Wieczory panieńskie i kawalerskie
•	 Spotkania firmowe
•	 Przyjęcia tematyczne



Skomponuj menu
dostosowane do twoich 
potrzeb i preferencji.

ZUPY

Serwujemy zupy, które idealnie komponują się z daniem 
głównym i rozgrzewają już na starcie spotkania.

• Rosół z makaronem 
• Flaki wołowe 
• Krem pomidorowy z pesto bazyliowym i grissini 
• Zupa cebulowa z zapiekanym parmezanem 
• Żurek 
• Strogonow 
• Pomidorowa z makaronem



DANIA GŁÓWNE

Starannie przygotowane dania główne zadowolą zarówno 
miłośników klasyki, jak i poszukiwaczy nowych smaków.

•	 Żeberko wieprzowe/cząstki ziemniaczane /coleslaw

•	 Pół golonki tylnej duszone w piwie/puree ziemniaczane/surówka 
z kiszonej kapusty/chrzan/musztarda

•	 Polędwiczka wieprzowe/puree z selera/sos grzybowy/pieczone 
warzywa julienne

•	 Schab z kością panierowany/ziemniak francuski/kapusta 
zasmażana

•	 Schab po belgijsku w sosie własnym/gnocchi/pomidorki 
koktajlowe z pesto

•	 Konfitowane kacze udo/puree ziemniaczane z palonego czosnku/
demi-glace rozmarynowy/surówka z czerwonej kapusty

•	 Pierś z kurczaka faszerowana ricottą, parmezanem i ziołami/
ziemniak parisien/nowalijki

•	 Stek z łososia/puree ziemniaczane/grillowane warzywa/sos 
holenderski

•	 Panierowany filet z kurczaka/frytki/surówka

•	 Danie Premium: Polędwica wołowa/ziemniak francuski/rukola 
z parmezanem i pomidorkami/sos chimichurri



PRZYSTAWKI

Oferujemy szeroki wybór przystawek idealnych na rozpoczęcie 
wieczoru.

Zestawy imprezowe (dla 6–8 osób): 
Klasyczny: 
Galaretki mięsne, podpłomyk z Bałtowskiego, pasztet, kiełbasa, 
kaszanka, sery (kozi, bursztyn, grana padano), ogóreczki 
konserwowe, winogron, musztarda, masło czosnkowo-pietruszkowe

Nowoczesny: 
Pieczone ciasto pierogowe, galaretki, winogrona, truskawki, 
chimichurri, krewetki, łosoś wędzony, rolada z szynką parmeńską, 
rukolą, tapenadą oliwkową i serkiem, kozi ser, bursztyn, grana 
padano, masło czosnkowe

Pozostałe przystawki:

•	 Tymbaliki wieprzowe lub drobiowe
•	 Stripsy z kurczaka}
•	 Carpaccio wołowe / szalotka / kapary / rukola / oliwa
•	 Carpaccio z buraka / rukola / pistacja / balsamico / granat
•	 Gravlax / sos miodowo-cytrynowy
•	 Nachosy z guacamole
•	 Tatar wołowy serwowany na półmiskach (na konkretną godzinę)

Sałatki
•	 Sałatka z kozim serem
•	 Sałatka Cezar
•	 Tradycyjna sałatka jarzynowa
•	 Sałatka z truskawkami, mozzarellą, pistacjami, 

pesto bazyliowym, balsamico i rukolą



DESERY

Na słodkie zakończenie

•	 Brownie z lodami
•	 Sernik pistacjowy
•	 Sernik jabłkowy z cynamonem
•	 Deser lodowo-owocowy

W cenie oferty:

•	 Woda, dwa rodzaje soków, Pepsi
•	 Kącik kawowy z aromatyczną kawą i herbatą
•	 Obsługa kelnerska i logistyka sali

Dodatkowo płatne opcje:

•	 Tatar serwowany przez Szefa Kuchni na sali
•	 Słodki stół – indywidualna kompozycja i wycena
•	 Stacja z krewetkami 
•	 Oferta alkoholowa - dopasowana karta trunków



Restauracja Browar Bałtów 
Bałtów 170a, 27-423 Bałtów  
tel. 518 692 074  
restauracja@browarbaltow.pl

RESTAURACJA 

restauracja.browarbaltow.pl

Wyceny przygotowujemy indywidualnie 
na podstawie wyboru dań oraz zakresu usług.

Zapraszamy do kontaktu z naszym zespołem w celu 
ustalenia szczegółów i dostępnych terminów.


